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Alpina - termometr kuchenny
elektroniczny wymienne kohcowki

Cena brutto 55,57 zt

Cena netto 45,18 zt

Dostepnos¢ Aktualnie niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 256473399

Kod producenta 8711252188676

Kod EAN 8711252188676

Opis produktu

Jesli lubisz pracowac w kuchni i przygotowywad smaczne potrawy, przyda Ci sie termometr kuchenny. Temperatura jedzenia
mowi wiele o tym, jak dobrze jest ono przyrzadzone, podobnie jak temperatura miesa. Dzieki termometrowi kuchennemu
mozna sprawdzic¢ to bez koniecznosci krojenia, a takze w pore upewnic sie, ze mieso nie jest rozgotowane. W ten sposéb
mozna cieszy¢ sie najsmaczniejszym i najbardziej delikatnym rezultatem.

Termometr ten wktada sie do miesa podczas gotowania i mierzy temperature w jego wnetrzu. Dlatego termometr kuchenny
jest réwniez znany jako termometr rdzeniowy lub termometr do miesa. Termometru rdzeniowego uzywa sie gtéwnie do
wiekszych kawatkéw miesa, takich jak caty kurczak, indyk, wotowina lub pieczen. Przydaje sie réwniez podczas grillowania.
Termometr cyfrowy ma szeroki zakres temperatur od 0 do 120 stopni Celsjusza. Istnieje réwniez mozliwos$¢ mierzenia stopni w
zakresie od 32 do 248 stopni Fahrenheita. Zaleta cyfrowego termometru kuchennego jest to, ze doktadnie wyswietla
temperature. Ten cyfrowy termometr do miesa ma rézne zaprogramowane ustawienia, dzieki czemu mozna tatwo sprawdzi¢,
czy osiggnieto wtasciwg temperature w zaleznosci od rodzaju miesa i metody gotowania.

Mozna w nim przyrzadzac wotowine, cielecine, jagniecine, wieprzowine, kurczaka i indyka. Rodzaj miesa wybiera sie za
pomoca przycisku "MEAT" (MIESO). Nastepnie, za pomocg przycisku "TASTE", mozna wybrac stopien gotowania sposréd 4
pozioméw: mocno krwisty, $Srednio krwisty, Sredni, dobrze wysmazony. Termometr uwzglednia réwniez fakt, ze na przyktad
kurczaka i indyka nalezy jes¢ tylko dobrze przyrzadzone, dlatego wyswietla tylko poziom "dobrze przyrzadzone". Po
ustawieniu preferencji nalezy wiozy¢ termometr do miesa. Aby uzyska¢ dobry odczyt, nalezy wtozy¢ sonde do potowy w
najgrubszg czes¢ miesa. Sonde nalezy trzymac z dala od kosci i ttustych czesci ciata. Gdy termometr zmierzy minimalna
temperature w zgdanym zakresie, rozlegnie sie alarm. Warto$¢ mozna odczytac na podswietlonym ekranie. Mata lampka LED
Swieci na mieso, dzieki czemu nawet przy stabym oswietleniu mozna fatwo sprawdzi¢, czy mieso jest gotowe. Jest to
szczegdlnie przydatne podczas wieczornego grillowania.

Cyfrowy termometr kuchenny jest wyposazony w 2 nasadki: szpilke i widelec. Sg one wykonane ze stali nierdzewnej,
materiatu doskonatego do kuchni. Stal nierdzewna jest dtugowieczna, odporna na bakterie i korozje.

Specyfikacja:

- Baterie: 2x AAA (nie dotaczone)

- Cyfrowy zakres temperatur: od 0°C do 120°C / od 32°F do 248°F

- Wstepnie zaprogramowane ustawienia dla miesa i stopnia przyrzadzenia
+ 2 wymienne sondy: widetki i trzpien

- Oswietlenie LED

Odpowiedzialnos¢ za produkt

Edco Eindhoven B.V. 5657 EM Eindhoven,
Netherlands, Adriaan Mulderweg 9 11,
+31 (0) 40 250 1111

wygenerowano w programie shopGold


https://www.2phone.pl/alpina-termometr-kuchenny-elektroniczny-wymienne-koncowki-p-16284.html

info@edco.nl

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

